
Speiseplan
02.06. – 06.06.25

MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG

**Ausführliche Informationen zu Allergenen und Zusatzstoffen hängen vor Ort aus.**

Putengeschnetzeltes in Curry –

Frucht – Sauce, dazu Reis

Zusatzstoffe/Allergene: G, a1, i, f, 8, g, 3, 2

Putenschnitzel an Bratensauce, 

dazu Spätzle 

Zusatzstoffe/Allergene: G, a1, i, c, f

Spaghetti Bolognese vom Rind, 

dazu Reibekäse

Zusatzstoffe/Allergene: R, a1, i, c, 8, g

Bauernroulade gefüllt mit Speck, 

Zwiebeln und Gurke an 

Bratensauce, dazu Teigwaren

Zusatzstoffe/Allergene: S, a1, i, c, f, 7

Valess Schnitzel an Rahmsauce, 

dazu Spätzle

Zusatzstoffe/Allergene: V, a1, i, c, 8, g, f

Vegetarische Mini – Frikadellen aus 

Weizen an Petersiliensauce, dazu 

Langkornreis

Zusatzstoffe/Allergene: V, a1, i, c, 8, g, f

Eierpfannkuchen an Rahmgemüse 

Zusatzstoffe/Allergene: V, a1, c, 8, g

Fischfrikadelle an Remouladendip, 

dazu Kartoffelsalat

Zusatzstoffe/Allergene: F, a1, i, 8, g, d, c

Käsespätzle mit Röstzwiebeln

Zusatzstoffe/Allergene: V, a1, i, 8, g, c

Vegetarische Gemüsebratwurst mit 

Sojaprotein an Erbsenrahmsauce, 

dazu Rissolé - Kartoffeln

Zusatzstoffe/Allergene: V; a1, i, 8, g, f
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